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11 a fallu un équilibre de funambule, une précision d’orfevre, une patience d’ange, des nerfs d’acier et un optimisme
inébranlable pour enfin produire quelques tres belles barriques cette année.

Le millésime commence par un mois d’avril ponctué de nuits passées a lutter contre les effets du gel. Une lutte plus
ou moins couronnée de succes en fonction des parcelles, le cceur des Graves a été malheureusement bien touché.
Les précipitations incessantes durant tout le mois de mai, de la deuxieme quinzaine de juin et de la premiere de
juillet, ont nécessité une attention de tous les instants pour se déjouer du mildiou.

Le mois de septembre, en nous offrant des journées ensoleillées et chaudes suivies de nuits fraiches, nous a permis
de produire un millésime petit en volume, mais de belle qualité.

Echo d’un style de vins qui ont fait la renommée de Bordeaux, 2021, est le millésime des réflexions sur I’avenir.

Commentaire de dégustation :

La robe est d’un rouge rubis profond, le nez merveilleusement fruité avec des parfums de cerise noire, de reglisse
et de violette. Juteuse et gourmande, la bouche révéle une explosion de fruits rouges. Les tannins sont soyeux au
touché de cachemire.

Vignoble

Assemblage : 60% Metlot, 40% Cabernet-Sauvignon
Couleur : Rouge

Appellation : Graves

Superficie totale du vignoble : 30 hectares

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha

Age moyen des vignes : 25 ans

Types de sols : Argilo-graveleux, sous-sol calcaire a astéries marines

. Conduire du vignoble : Haute Valeur Environnementale niveau 3 (HVE3),
i SME et Iso 14001
HATEAU pe CEROM Vendanges : Manuelles et mécaniques, a maturité optimum

GRAVES

Technique de vinification

Vinification :  Encuvage en cuve béton thermo-régulées sous Bioprotection
(évitant le sulfitage). Macération pré-fermentaire a froid pendant 2 a 3 jours.

Cuvaison durant 20 a 35 jours. Travail d’extraction douce par des remontages
successifs. Fcoulage et décuvage puis fermentation malolactique en cuve béton.

Flevage : En barriques de chéne francais pendant 12 mois — 40% barriques

neuves — 60% barrique un vin.

Mise en bouteille : Au chateau.

Degré alcool : 12,5% vol.
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L’avis de la presse

Les vignes du Chateau de Cérons, propriété de Xavier et
Caroline Perromat, se situent sur un sol de Graves avec des sous-
sols de plaques calcaires. e bouquet est subtil, élégant avec
d'agréables notes fuitées et légerement terreuses. Le vin est
harmonieux. Il dispose d'une rafraichissante structure et d'une

touche gourmande. Un vin équilibré et gotteux.
YVES BECK. Note : 89-90/100

Avec un beau nez épicé et presque réglisse, Ch. de Cérons 2021
évolue vers des notes plus terriennes avec une pointe variétale
caractéristique du sauvignon aprés une légere aération. La
bouche est moyennement dense, légerement terrienne mais
possede une belle structure équilibrée et une acidité

rafraichissante.
YOYAN CASTAING. Note : 87-89/100

A Merlot-Cabernet Sauvignon blend from sandy soils in the
Graves, the 2021 de Cérons exhibits aromas of plums, wild berries,
sweet spices and soil, followed by a medium to full-bodied, bright
and lively palate that's nicely balanced. It's a strong effort in a
challenging vintage.

WILLIAM KELLEY. Note : 87-89/100

Cecl est soigneusement manipulé, bien extrait, beaucoup de fruits
savoureux, une touche de sous-bois, équilibré et raffiné.
JANE ANSON. Note : 88/100

Cassis and sweet plums on the nose.

The palate is rounded and textured tannins, good extraction- nice
moderate-weight style with a cooling freshness and subtle exotic
spice as well (A.C)

ALISTAIR COOPER. Note : 16,5/20
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Ren duft, friske kirsebzr, blomst. Elegant struktur, god fylde, ren,
frugtagtig, frisk eftersmag.
PETER WINDING. Note : 88-90/100

TJARK WITZGALL. Note : 17/20

Tres élégant dans sa robe rubis, ce vin se fait plus discret au premier
nez, avant de s’ouvrir a 'aération sur une belle complexité avec des
aromes de fruits rouges, de cuir, d’épices. Porté par des tanins fin et
serrés, le palais se montre élégant et savoureux.

GUIDE HACHETTE DES VINS 2024



