
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 

GRAVES BLANC  

2023 

Vignoble 
 
Assemblage : 75% Sémillon – 20% Sauvignon blanc – 5% Sauvignon Gris  

Couleur : Blanc   

Appellation : Graves  

Superficie totale du vignoble : 30 hectares 

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha  

Age moyen des vignes : 27 ans  

Types de sols : Argilo-graveleux, sous-sol calcaire à astéries marines 

Conduite du vignoble : Haute valeur environnementale niveau 3 (HVE3),  

SME et Iso 14001, en conversion à l’agriculture biologique depuis 2021. 

Vendanges : Manuelles et mécaniques, à maturité optimum  

 

Technique de vinification 
 

Vinification : Pressurage en douceur par paliers puis débourbage fin et précis. 
Stabulation à froid pendant 1 à 7 jours.  
Fermentation en cuves inox thermo-régulées. Batônnage puis soutirage.  
 
Élevage : Sur lies fines pendant 6 mois en cuves inox. 

Mise en bouteille : au Château. 
 
Degré alcool : 12.5% vol. 
 
 
 

 
 

 
 2023, l’apothéose du travail du vigneron !  
 
Nous avons tenu bon tout au long de cette troisième année de conversion en agriculture biologique, malgré un hiver et 
un printemps humide et doux, une lutte contre le mildiou dans des conditions de travail très difficiles et rares.  
 
Le mois de septembre a démarré sur les chapeaux de roues avec une accélération de la maturation des baies les tous 
derniers jours du mois d’août et un démarrage des vendanges de sauvignon blanc le 29 août.  
Un millésime en blanc, généreux, classique, très aromatique et frais.  
La couleur, la suavité, l’onctuosité, la fraîcheur sont les marqueurs clés de ce millésime.  
 

Commentaire de dégustation :  
Le nez est très fin et expressif avec des notes citronnées et pamplemousse rose, complétées par une touche 
aromatique de fruit de la passion. La bouche présente une attaque vive et tonique, très fruitée laissant place à une 
subtile minéralité typique de l’appellation. On retrouve également une agréable suavité apportée par un élevage sur 
lies fines ainsi qu’une bonne persistance aromatique en fin de bouche. 

 
 



 
 

 
Fresh and crunchy white with a medium body and bright 

acidity. Vived citrus fruit in the center palate.  

JAMES SUCKLING. Note : 90-91/100 

 
 
 

By and large, the dry whites of Graves and Pessac Léognan,  

proved successful in 2023. 

There are some standout wines, that combine opulence and 

verve, and are certainly riper (and better) than the dry whites of 

the 2021 vintages. While also maintaining balance thanks to the 

acidity.  

Value Picks : “Chateau de Cérons »  

GEORGINA HINDLE 

 
 

Notes intenses de fruits de la passion, de pamplemousse et de 

sel marin. L’attaque est douce et se poursuit par une belle tension 

fraîche et gourmande. Énergique. 

GIANNI DEGL'INNOCENTI. Note : 16,5/20 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


