
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vignoble  
 
Assemblage : 80% Merlot, 20% Cabernet-Sauvignon 

Couleur : Rouge  

Appellation : Graves  

Superficie totale du vignoble : 30 hectares  

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha  

Age moyen des vignes : 25 ans  

Types de sols : Argilo-graveleux, sous-sol calcaire à astéries marines 

Conduire du vignoble : Haute Valeur Environnementale niveau 3 (HVE3), 

SME et Iso 14001, en conversion à l’agriculture biologique depuis 2021.  

Vendanges : Manuelles et mécaniques, à maturité optimum  

Technique de vinification 

Vinification :  Encuvage en cuve béton thermo-régulée sous Bioprotection 

(évitant le sulfitage). Macération pré-fermentaire à froid pendant 2 à 3 jours.  

Cuvaison durant 20 à 35 jours. Travail d’extraction douce par des remontages 

successifs. Écoulage et décuvage puis fermentation malolactique en cuve béton. 

Élevage : En barriques de chêne français pendant 12 mois – 40% barriques 

neuves – 60% en cuves. 

Mise en bouteille : Au château. 

Degré alcool : 14% vol. 

 

Eclatant 
L’année 2022 commence par un hiver doux et sec entraînant une sortie des bourgeons précoce.  
Le printemps est doux et humide sans pression parasitaire.  
La floraison se passe rapidement dans des conditions très favorables, sèches et chaudes. 
Les perspectives de récolte sont très bonnes sur nos sols de Graves. 
La vigne résiste bien aux fortes chaleurs et à la sécheresse et l’été, elle reste verte et vigoureuse jusqu’aux vendanges. 
Deux orages dans le courant du mois d’août permettent aux raisins de terminer leur maturation.  
Les vins sont magnifiques, colorés, fruités, concentrés. La couleur, la suavité, l’onctuosité, la fraîcheur sont les 
marqueurs clés de ce millésime. 
2022 est un millésime éclatant avec un très beau potentiel de garde. 

Commentaire de dégustation :  
Le nez est élégant et expressif, avec des parfums de mures et de cassis. Juteuse et gourmande, la bouche est bien 
structurée, elle révèle des notes de fruits mûrs, de cassis, et de réglisses. Les tannins sont soyeux au touché de 
cachemire, avec une très belle longueur en bouche.  
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L’avis de la presse  

 

 

 
Fresh and fruity with mineral undertones. Medium body. Firm 

and chalky tannin structure and a polished finish. 

JAMES SUCKLING. Note : 90-91/100 

 

 

Dark purple color with violethue and almost balck core. Elegant 

yet expressive nose with fine oak backet by succulent fruit 

reminiscence of blackcurrent, boysenberries complemented by 

mild spicies and fine toasting. On the palate well strcutured with 

ripe tanins and frui, liquorice and spices. Very good length.  

MARKUS DEL MONEGO. Note : 92/100 

 

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, zarte Ockerrandaufhellung. 

Zart rotbeerig unterlegte Fruchtnuancen, dezente blättrige Würze, 

Tabak, etwas Veloursleder. Mittlere Komplexität, reife Pflaumen, 

präsente Tannine, etwas Bitterschokolade, etwas rustikaler 

Gesamteindruck. 

PETER MOSER. Note : 90-92/100 

 

Xavier and Caroline Perromat are the owners of this lovely estate 

based in Cérons. Edges of smoked cloves, touches of reduction 

right now, clears with a short time in the glass, the blackberry and 

raspberry fruit a little subdued, but it is carefully extracted and 

balanced, and has some lovely appellation signature. 40% new oak. 

JANE ANSON.  

 

 

 

BERNARD BURTSCHY. Note : 89-90/100 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Invitantes nuances de fruits noirs accompagnées d'épices douces 
dans le bouquet de Cérons. 
L'attaque reflète bien les caractéristiques olfactives. Elle annonce 
un vin fin, élégant, soutenu par des tannins compacts, serrés qui 
offrent une belle structure à l'ensemble du palais.  
Un vin sapide et élégant ! 2027-2037. 
YVES BECK. Note : 90-92/100 

 

 

 

Le nez est aromatique et exprime les notes de griotte, de cerise, de 
cassis et de groseille, associées à des épices douces (réglisse, une 
très fine touche de cannelle) et d’herbes séchées. La bouche offre 
de la tension (les tannins sont secs et fermes) ainsi que des notes 
de fruits juteux (cerise rouge, fraise, griotte, cassis). La finale est 
moyennement longue, mais fraiche. 
JONATHAN CHICHEPORTICHE CHOUKROUN  

Note : 90/100 

 

Verspieltes, rotbeeriges 
Bouquet, frisch gepresster roter Kirschnektar, Himbeermark und 
edles Veilchenparfüm. Am straffen Gaumen mit weicher Textur, 
stützender. Rasse, engmaschigem Tanningerüst und mittlerem 
Körper. Im gebündelten feinaromatischen. Finale erkalteter 
Waldfrüchtetee, Preiselbeermus und mürbe Adstringenz.  
Top-Leistung von Caroline und Xavier Perromat.. 
TJARK WITZGALL Note : 17/20 
 
 
 
JACQUES PERRIN Note : 90-92/100 
 
 
 
 
ULRICH SAUTTER Note : 90-92/100 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
“Château Cérons, en rouge, convoque des éléments floraux et la 
bouche s’avère fringante et fraîche.” 
HENRY CLEMENS 


